
Appellation    AOC Alsace Grand Cru-Kaefferkopf
Cépages            Gewurztraminer
                     
Sol                       Granit et Calcaire, exposition sud est
Vinification    Vendange manuelle, vinification fût bois
Production       1600 bouteilles

Données Analytiques  -Alcool 14%
                                             -Sucres résiduels 30g/L
                                             -Acidité Tot. 4,8g ac.tart./L
Garde                   8 à 10 ans

Accords Gastro   Un vin de plaisir, de gastronomie, avec des verrines 
                                 Un tajine épices douces, un Munster.
Dégustation         T° idéale de service 12°C
                                   Belle robe jaune brillant
                                   Nez épicé,sur le fruit surmuri.
 
 Bouche                   Bouche ronde et gourmande, très bien équilibrée par 
                                  des amers frais en finale.
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Gewurztraminer 2022 Kaefferkopf GC 
Terroir : Le  Grand Cru Kaefferkopf   

Des vins issus de parcelles en coteaux, sur des sols plus pentus, plus denses, à l'identité géologique marquée
(Granite et Calcaire), à l'exposition Sud / Sud-Est... Maturité, vendange saine triée, rendements faibles

sont les conditions ultimes pour produire ces grands vins de terroir..


