
Appellation    AOC Alsace Grand Cru-Kaefferkopf
Cépages             Pinot Gris
                     
Sol                       Granit , parcelle âgées de 30 ans
Vinification    Vendange manuelle, vinification fût inox
Production       700 bouteilles

Données Analytiques  -Alcool 13,5%
                                             -Sucres résiduels 15g/L
                                             -Acidité Tot. 5.35g ac.tart./L
Garde                   6 à 8 ans

Accords Gastro   Sa finesse, et son équilibre se marieront avec 
                                 des feuilletés, un foie gras mi- cuit, une canette à l’orange, 
                                 un vieux comté, une tarte aux figues. 
Dégustation         T° idéale de service 12°C
                                   Belle robe jaune pâle
                                   Nez fin et fruité, notes de pêche blanche, fruits murs.
Bouche                  Riche et acidulée à la fois. Bel équilibre et belle harmonie 
                                  nez/bouche.Vin raffiné & élégant, produit en très faibles volumes.
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Pinot Gris 2022 Kaefferkopf GC 
Terroir : Le  Grand Cru Kaefferkopf   

Des vins issus de parcelles en coteaux, sur des sols plus pentus, plus denses, à l'identité géologique marquée
(Granite et Calcaire), à l'exposition Sud / Sud-Est... Maturité, vendange saine triée, rendements faibles

sont les conditions ultimes pour produire ces grands vins de terroir..


