
Appellation     AOC Alsace
Cépage               Pinot Noir
Sol                       Sables et marnes, parcelles âgées de 15 à 30 ans
Vinification    Vendange manuelle, vinification foudre de 8 ans
Production       1300 bouteilles

Données Analytiques  -Alcool 13%
                                             -Sucres résiduels 0g/L
                                             -Acidité Tot. g ac.tart./L
Garde                    5 à 7 ans

Accords Gastro     Avec un magret de canard aux griottes, un gibier 
                                   ou un  plateau de fromages (pâtes mi cuites et molles).

Dégustation         T° idéale de service 15°C
                                  Belle robe rouge grenat
                                  Nez fruité, sur la cerise, les petits fruits noirs
Bouche                   Elle est intense et équilibrée; restitue le fruité des baies    
                                  mures. Des tanins nerveux structurent le vin,      
                                  lui conférant harmonie et longueur.
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Pinot Noir Essentiel 2023
Gamme Essentiel : Vins issus de nos vignes de  plaine, de type sec ils expriment

 la typicité de chaque cépage dans une large palette d'arômes.


