
Dégustation 
 
 
 
Bouche 
 

T° idéale de service 8°C
Belle mousse et jolies bulles fines.
Nez expressif, notes fleuries, et vanillées.

Attaque fraiche, bulle fine et persistante, harmonieux.

Appellation AOC Crémant d’Alsace, millésime 2021
Cépages 
 
Sol 

50% Pinot Auxerrois 50% Chardonnay

Sables et granit, parcelles âgées de 20 à 35 ans
Vinification Vinification fût bois, 24 mois sur lattes
Production 2500 bouteilles
Données Analytiques -Alcool 12%
 
 
Garde 

-Sucres résiduels 0g/L 0 sulfites ajoutés
-Acidité Tot. 4,7g ac.tart./L

3 à 5ans

Accords Gastro D’une belle finesse, c’est le vin des beaux moments 
par excellence, fin et fruité, pour les apéritifs, les mets iodés.
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Crémant Extra Brut “Élégance”
Crémants d’Alsace : Issus d'une vinification dictée par des méthodes

champenoises ancestrales. Blancs ou Rosés, ils sont prédisposés pour
tous les moments festifs et pétillants!


