
 

 

 

 

Gewurztraminer 2022 « Vieilles Vignes » 

cuvées : issues de nos parcelles sur sable et granite, sur Vieilles Vignes âgées de 35 à 

45 ans .Vins à tendance sec à demi-sec. 
Appellation   AOC Alsace /Certifié AB 

Cépage   Gewurztraminer 

Sol    Sable et granite, vignes âgées de 50 ans  

Vinification  Vendange manuelle, triée,  

   vinification traditionnelle 

Production  2500 bouteilles 

Données    -Alcool 14,5% 

Analytiques  -Sucres résiduels 25g/L 

   

Garde   8 ans 

Accords Gastro Vin de plaisir en apéritif, avec un fromage de chèvre mi 

   crémeux, un dessert au chocolat 

Dégustation  Température idéale de service : 12°C 

   Belle robe jaune or 

   Nez notes de fruits murs, et d’épices 

   Bouche : L’attaque est soyeuse et puissante.. 

    Le vin faisant place en bouche à un bel équilibre et une 

   belle typicité. 


