
 

 

 

 

Riesling 2021 Vieilles Vignes Bio 

cuvées : issues de nos parcelles sur sable et granite, sur Vieilles Vignes âgées 

de 35 à 45 ans .Vins à tendance sec à demi-sec. 
 

Appellation AOP Alsace 
Cépage   Riesling 

Sol    sable & granit, vignes âgées de 35 ans en moyenne 

Vinification  Vendange manuelle, triée,  

   vinification traditionnelle 

Production  1500 bouteilles 

Données    -Alcool 13% 

Analytiques -Sucres résiduels 10.88g/L 

   -Acidité totale 8.15g ac.tart./L 

Garde   6 à 8 ans 

Accords Gastro Sec et fruité, c’est le vin des beaux jours par excellence. 

   Frais et subtil, pour les tartares de saumon, les verrines, 

   le suprêmes de volaille aux épices, la tarte au citron. 

Dégustation  Température idéale de service : 12°C 

   Belle robe jaune pâle 

   Nez fin et discret, aux notes de fruits à chair blanche. 

   Bouche fraiche et suave à la fois, belle harmonie des  

   arômes du nez. 


